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Salat & Suppe 
Rassiges Beefsteak Tatar............................21.50

Nüssli-Salat  ...............................................13
mit Croûtons, Ei, dem Dressing Ihrer Wahl
…und gebratenem Speck.............................................+ 2

“Garten-Salat“  ..........................................10
Knackige Blattsalate, Radieschen, Rüeblistreifen

“e Gmischte“  .............................................13
Verschiedene Gemüse- und Blattsalate

Tagessuppe oder Tagessalat  ...................8.50

Kürbissüppchen  ........................................10
geröstete Kerne, Kürbiskernöl

Unser Solothurner Wysüppli  ....................11

vom Grill
Rindsfilet (180 g)......................................................49
Kroketten, buntes Gemüse, Kräuterbutter

Rindsentrecôte (180 g).............................................43
Kroketten, buntes Gemüse, Kräuterbutter

oder als “Fit & Knackig“ mit verschiedenen Salaten

Klassiker
Das “Original“ aus Österreich…..............34 / 39
Wiener vom Kalb mit Semmelbrösel paniert,
Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren

Schnitzelteller vom Söili..........................21 / 26
Pommes frites

Mmmh – Kalbs Cordon bleu..........................40
Buure Schinke, Gruyère AOP, Pommes frites

Eglifilets gebacken oder gebraten..................38
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Fisch-Empfehlung......................................36.50
vom Küchenchef

Geschnetzeltes “Zürcher Art“..................33 / 38
Kalbfleisch und Rösti

Wild-Saison
Zarte Rehschnitzel....................................38 / 43
Preiselbeerrahmsauce, Waldpilze, Rotkraut,
Rosenkohl, Marroni, Mirza-Apfel und Spätzli

Hausgebeizter Rehpfeffer.........................31 / 36
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni,
Mirza-Apfel und hausgemachte Spätzli

Rosa gebratenes Hirsch-Rack........................44
Dörrpflaumenjus, Steinpilz-Serviettenknödel, 
geschmorter Butternusskürbis

“Goldener Herbst“  ..............................27 / 32
Herbstgemüseteller mit Marroni, Früchten, Spätzli

Rehrücken – die Krönung
reich garniert mit Pilzen, herbstlichen Gemüsen,

karamellisierten Früchten und hausgemachten Spätzli

ab 2 Personen, Preis pro Person :: 65

Gourmet-Burger 
- alle mit Stärne-Ketchup & der “Scharfen“ -

“Stärne-Burger“ – tutti quanti!.......................23
Sesam-Bun, Weidelandrind, Speck, Cheddar Cheese,
Tomaten, Zwiebeln, Essiggurken, Dijon-Senf

“Muchacho“ – Spicy Burger .........................23
Sesam-Bun, Weidelandrind, rassiger Maissalat,
Guacamole, Cheddar Cheese, Tabasco-Mayo

“Ferdi“ der Pulled Pork-Burger.....................21
Sesam-Bun, Pulled Pork, karamellisierte Apfelspalten, 
frittierte Zwiebelringe, BBQ-Sauce

“Sam Sam“ - Chicken Burger........................21
Sesam-Bun, Poulet im Knusper-Mantel, gebratene 
Ananas, Salat, Rote Zwiebeln, Rote Thaicurry-Mayo 

“Emilia“ Vegi- Burger  ..............................19
Sesam-Bun, vegetarisches Falafel-Patty, grilliertes 
Gemüse, Rote Zwiebeln, Ras el Hanut-Mayo

Cheeseburger..................................................19
Sesam-Bun, Weidelandrind, Cheddar Cheese,
Tomaten, Zwiebeln, Essiggurken, Senf

Burger Only!..................................................17
Sesam-Bun, Weidelandrind, Tomaten,
Zwiebeln, Essiggurken, Senf

mit Pommes frites........................................................+ 5
mit hausgemachten Chips............................................+ 5

Rind / Kalb / Schwein / Poulet / Wurstwaren: Schweiz; Wild: Deutschland; Egli: Zucht Polen
Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt. - wo möglich wurden die Preise für normale und kleine Portionen angegeben.

  Vegetarisch - Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.


