Liebe Gaste

Schon, dass Sie bei uns sind!

Freuen Sie sich auf wechselnde saisonale Gerichte, die wir mit den besten
Zutaten fur Sie zusammenstellen.

Das Herzstluck unserer Karte: hochwertiges Fleisch, zubereitet in einem aus
Spanien importierten “dosper” Holzkohlegrill, der den Speisen einzigartige und
unvergleichliche R&dstaromen entlockt.

Eine mit Sorgfalt zusammengestellte Getranke- und Weinkarte und ein
kostliches Dessertangebot warten darauf, Ihr Geschmackserlebnis
abzurunden.

BEI UNS TRINKEN SIE GRANDER WASSER...

Unser Wasser wird belebt nach dem Verfahren des Tiroler Naturforschers
Johann Grander. Unser Grander-Wasser erhalten Sie selbstverstandlich
kostenlos. FUr den Service berechnen wir Ihnen fur eine Yz-Liter-Karaffe 3.00,
fur eine Liter-Karaffe 5.00.

Wir wlnschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns!

Ihr Gastgeber Memo mit dem TRIANGEL-Team

Offnungszeiten:

Dienstag bis Freitag 10.00 bis 24.00 Uhr
Samstag 11 .00 bis 24.00 Uhr
Sonntag 11 .00 bis 22.00 Uhr
Warme Kluche 11.30 bis 14.00 Uhr

17.30 bis 21.30 Uhr

Alle Preise in CHF inkl. Service und MWST



KALTE VORSPEISEN

SALATE

gruner Salat

knackig frische Blattsalate

gemischter Salat

saisonale Salatkreationen

Bruschetta alla Romana

mit Klein geschnittenes-Tomaten, Basilkum, Knoblauch auf

getoastetes Brot

Carpaccio vom Rind

mMit Balsamico-Creme Parmesan und Rucola

Avocado purre

Avocado purre mit gerauchertem Lachs, rote Zwiebeln und

Sauerrahm mit Tortillas-Chips

Vitello Tonnato

Kalbsnierstiick an Thunfischsauce, Cherry-Tomaten und Kapern

frisches Tatar vom Schweizer Rind

gewlrzt ganz nach Ihrem Geschmack - mild bis feurig

serviert mit Toast und Butter

TRIANGEL-Salat

knackiger Blattsalat, mit wlrzig gebratenen Pouletbrust-Streifen

vom Schweizer Poulet begleitet von Speckstreifen,

Parmesanspanen und Cherry Tomaten

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!

klein

18.50

21.850

22.50

18.50

gross

18.50

11.50

22.50

26.50

31.80

32.00

24.50



VW ARME VORSPEISEN

AUS DEM “JdOSPER® klein gross
HOLZKOHLEGRILL

Entdecken Sie die kd&stlichen Roastaromen...

Casserole mit Gambas al gjillo 21.50 28.850

in der gusseisernen Casserole servierte Garnelen in Knoblauchol

Suppen

Karotten - Ingwer Cremesuppe 9.850

Kdrbis - Cremesuppe mit Maroni Purre und 12.50
Speckchips

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!



HAUPTSPEISEN

VoM “JdOsSPER" HOLZKOHLEGRILL

Unsere Spezialitdt - entdecken Sie die kdstlichen Rostaromen

Filet vom knochengereiften Black Angus-Rind, ARG* 180 g

220 g
Entrecdte vom knochengereiften Black Angus CH 180 g
220 g
Tagliata vom knochengereiften Black Angus CH 180 g
mit Rucola und Spanen von Grana Padano 220 g
Nierstliick vom Schweizer Lamm 220 g
am Stuck gebraten und tranchiert
saftiges Schweinssteak 220 g
Tomahawk Steak 9S00 g bis 1 kg ab 2 Personen Pro.Per
marinierte Pouletbrust
am Stuck gebraten und tranchiert
Thunfisch-Steak mit Venere Reis 200 g

und Tomatenwurfel und hausgemachter Honig-Mayonnaise

BEILAGEN

gemischte saisonale Salate an unserem Hausdressing
saisonale Gemuse

Pommes Frites | Country Cuts | Kartoffelgratin
Butternudeln

Risotto

SAUCEN

hausgemachte Krauterbutter

kraftiger Pfefferjus I Portweinjus 1 Rosmarinjus 1 Remy-Martinjus

48.
53.

42.
48.

42.
48.

a44.

29.

B82.

25.

43.

Unser Holzkohle-Grill ist taglich ab 12.00 Uhr fur Sie eingefeuert.

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!
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HAUPTSPEISEN

VoM “JdOsSPER" HOLZKOHLEGRILL

Bergler Burger vom Churwaldner Luing-Rind
mit Hausgemachtem Sesambrot, Bergkase, Speck und Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und GemuUsebouguet

Black Burger vom Churwaldner Luing-Rind
mit Hausgemachtem schwarzem Sesambrot, Sonnengetrocknete
Tomaten, Parmesan,Rucola an einer feiner Basilikum-Sauce

serviert mit Pommes Frites und GemuUsebouguet

BEWAHRTES

TRIANGEL-Cordon bleu vom Schwein
mit Vorderschinken und wurzigem Kase

serviert mit Pommes Frites und einem Gemusebouquet

Kugel Cordon Bleu vom Kalb
mit Buffelmozzarella und Rohschinken gefullt dazu Pommes Frites

und einem GemuUsebouqguet

Paniertes Schweinsschnitzel

serviert mit Pommes Frites und einem Gemusebouquet

Capuns einmal anders - aus dem Holzkohlegrill 22.50
Die typischen Mangoldblatter-Packchen, gefullt mit Spatzliteig,

Krautern und Salsiz an einer cremigen Sauce, Uberbacken mit
wulrzigem Kase und Salsizstreifen

Saisonales Gericht

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!

26.50

26.50

29.50

46.850

26.50

25.560



VEGI- UND PASTAGERICHTE
hausgemachte Pizokels

hausgemachte Pizokel

an einer Gorgonzola-Sauce mit Salsiz-streifen

hausgemachte Pizokel

mit Speck,Eigelb und Parmesan (Carbonara)

hausgemachte Pizokel

mit verschiedene Saison GemuUuse Rahm und Bergkase

Vegi Capuns einmal anders - aus dem Holzkohlegrill
Die typischen Mangoldblatter-Packchen, gefullt mit Spatzliteig
Krautern und verschiedene GemuUse und an einer cremigen

Sauce, Uberbacken mit wlrzigem Kase Saisonales Gericht

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!

klein

20.50

25.50

20.50

21.50

gross

24.50

25.50

24.50

24.50



FUR DIE KLEINEN

PRINZESSINNEN UND RITTER

Hausgemachte Pizokel 11.850

mit Schinken und Rahm

Bruder Tuck 12.00
4 Chicken Nuggets

Robin Hood 13.50

Paniertes Schweins-Schnitzel

BEILAGEN

Wahle nach Lust und Laune aus...

Pommes Frites
Country Cuts
Nudeln

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!



UNSERE LIEFERANTEN UND PRODUZENTEN

Wir beziehen samtliches Fleisch vorzugsweise aus der Region und aus der
Ubrigen Schweiz. Nur wenn Qualitdt oder Angebot dies nicht erlauben,
beziehen wir das Fleisch ausnahmsweise aus einem anderen europaischen
Land, Rindfleisch aus Sudamerika und Lammfleisch aus Irland oder
Neuseeland.

Geflugel Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Rindfleisch ARG/CH

*Rindfeleisch aus Argentinien kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein.

Lammfleisch Schweiz, Irland, Neuseeland
Fisch Westlicher Indischer Ozean
Eier Familie Rusterholz, Felsberg
Gemuse Je nach Saison verschiedene Lieferanten

DI 4 GARSTUFEN FUR IHR FLEISCH

bleu, rare, stark blutig

Das Fleisch wird kraftig angebraten und erreicht eine Kern-temperatur von ca. 40-45

Grad und ist damit noch roh. Der austretende Fleischsaft ist dunkelrot.

saignant, medium rare, blutig
Das Fleisch wird bei mittlerer Hitze gebraten, so dass der Kern auf ca. 55 Grad kommt

und dadurch blutig erscheint. Der austretende Fleischsaft ist rotlich.

a point, medium, rosa
Das Fleisch wird bei mittlerer Hitze auf den Punkt gegart. Die Kerntemperatur betragt

ca. B85 Grad, Fleisch und Fleischsaft sind gleichmassig rosa gefarbt.

bien cuit, well done, gut durch
Das Fleisch wird bei kleinem Feuer langsam gebraten.
Der Kern weist eine Temperatur von ca. 85 Grad auf. Der Kern ist nur noch ganz leicht

rosa und der austretende Fleischsaft ist klar.

ALLERGIEN / UNVERTRAGLICHKEITEN

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen!

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!



...IN UNSEREM RESTAURANT

RESTAURANT

Taglich wechselndes Mittagsmenu
A-la-carte-Gerichte

Kostliches Fleisch vom Holzkohlegrill

SONNENTERRASSE MIT HERRLICHER AUSSICHT
GEMUTLICHE LOUNGE

SAAL FUR BIS zu B0 PERSONEN FUR

Familienfeste
Firmenanlasse
Vereinsanlasse
Tagungen
Ausstellungen

Veranstaltungen

GENUSS SCHENKEN. ..

Verschenken Sie Gaumenfreuden, schone Stunden, gelungene Augenblicke -
am einfachsten mit unseren TRIANGEL-Gutscheinen.

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!



...RUND UM DAS RESTAURANT

IN DER NAHE

offentlicher Kinderspielplatz vor dem Haus
Postauto-Haltestelle gleich unterhalb des Restaurants
Paspelser Canovasee

herrliche Spazier- und Wanderwege

wunderbare Landschaftsaussicht

Autobahnanschluss ca. 3 Minuten entfernt

SPORTLICHES IN DER UMGEBUNG

Go-Kart

Tennis

Billard

Reiten

Kegeln und Bowling

Trottinettfahren

Golf und Minigolf

Sommer-Rodeln

Schwimmen im Frei-, Hallen-oder Thermalbad

Skifahren, Snowboarden, Schlitteln

Sportlern fullen wir gerne nach inrer Konsumation die leere Getrankeflasche
kostenlos mit Wasser oder Eistee auf, damit sie wieder mit frischem
Energievorrat inre Aktivitdten fortsetzen konnen.

KULTURELLES

Burgen, Ruinen und Schldsser

Domleschger Burgenweg

Paspelser Kapellen Maria Madgalena und St. Lorenz
Talmuseum in Furstenau

Viamala- und Rofflaschlucht

Obstlehrpfad mit Start vor dem Restaurant-Eingang

Lassen Sie sich bei uns verwohnen - Ihr TRIANGEL-Team!



