
PRODUKTION:  
Wir gehören zu den ersten Food Trucks der Schweiz 
und haben genug von geschmacklosem Industrie- 
Food. Wir wollen zurück zu geschmackvollem Essen, 
das jeden Tag frisch zubereitet und vor Ort gekocht 
wird. Es ist uns wichtig, auf Qualität und Herkunft 
der Lebensmittel zu achten. Darum verwenden nur 
Schweizer Fleisch, selbstverständlich ohne Hormone 
und Leistungsförderer. 
 
Unsere Lieferanten: 
Fleisch: Metzgerei Simperl Gümligen, simperl.ch 
Brot: Orient Bäckerei Tedi Frauenkappelen 
Gemüse: Ändu‘s Gemüse Markt 
Verpackungen: biologischverpacken.ch 
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THE LUNCHBOX - 
STREETFOOD IN BERN 
 
Unser Traum begann mit dem waghalsigen Kauf eines  
Imbiss-Anhängers. 2012 haben wir damit begonnen,  
authentisches, frisches und mit liebe zubereitetes Essen auf den 
Strassen von Bern anzubieten. Heute sind wir jeden Wochen-
tag an verschieden Standorten zu finden. Gute Laune, leckeres 
Essen, coole Musik und hungrige Menschen: Kommt am Mittag 
vorbei und erlebt die einzigartige Lunchbox-Stimmung! 
 
The Lunchbox lässt sich auch für Ihren nächsten Anlass buchen. 
Ob Betriebsfeste, Events oder Geburtstagsfeiern - wir sorgen 
gerne für die Verpflegung ihrer Gäste. Auf Anfrage stellen wir für 
Sie gerne das passende Angebot zusammen:  
 
info@thelunchbox.ch 
 



BURRITO BANDITO
 
Burritos wie in Kalifornien: Gedämpfte Tortillas, 
gefüllt mit Schweinehuft an einer Ananasmarinade, 
mexikanische Chillis, gegarte schwarze Bohnen mit 
Chili und Zwiebeln, mexikanischer Tomaten-Reis, 
geschmolzener Cheddar Käse, chipotle Toma-
ten-Salsa, frische Pico de gallo Salsa und natürlich 
nicht zuletzt Guacamole Kalifornia-Style.  
Wenn es ohne Fleisch sein soll, haben wir natürlich 
auch leckere Veggie-Burritos.

ĆEVAPČIĆI
 
Hausgemachte Cevapcici nach altem Familien-
rezept: Frisch aufgewärmtes Lepinjabrot, gefüllt 
mit Rind-Cevapcici, mildem Ayvar, erfrischender 
Zazikisauce, rohen Zwiebeln, gegrillten Peperoni und 
Tomatenwürfel. Dazu servieren wir einen frischen 
Balkan Salat oder heisse Ofenkartoffeln.
Und wenn es ohne Fleisch sein soll, haben wir  
natürlich auch leckere Vegancici aus Quinoa.


