
Aus dem «Baulüüt» im Campus Sursee sind einmal mehr kulinarisch frohe 
Botschaften zu hören. Der junge, sympathische Küchenchef Claudio 
Renggli heizte bei unserem Besuch mit der Kohle von Napf-Köhlern 
gehörig ein. Das regionale Fleisch vom Straussenhof Hinterhofstetten in 
Schenkon brutzelt auf der Glut in der offenen Küche vor den Gästen, gut 
gewürzt, perfekt gegrillt und mit Liebe von den Mitarbeiterinnen und der 
Restaurant-Leiterin Catherine Lütolf serviert. Auch die zarten Entrecôtes 
werden von der Rottal-Metzgerei ins «Baulüüt» geliefert. Das Loblied 
darüber war sogar im Kanton Nidwalden zu hören, von Gästen, die dieses 
am Knochen gereifte Fleisch zum Hype proklamierten. Wurstliebhaber 
kommen bei einer ganz speziellen Grillwurstschnecke (Kalbs- und Bauern-
bratwurst kombiniert), nach einer Idee des Metzgers Galliker in Bero-
münster, ins Schwärmen.

Auch die Balchen vom Fischer Hofer sind regional, nämlich aus dem Sem
pachersee. Sorgfältig saftig gebraten, werden sie auf einem saisonalen 
Rahmfederkohl angerichtet. Herrlich! Hamburger gibt es aktuell mit Fisch, 
Fleisch oder vegetarisch. Auch diese werden mit Inbrunst auf der Napf-
Holzkohle zubereitet. Apropos Festival: Am 18. März werden die Gäste 
vom berühmten Wein-Philosophen René Gabriel in die Welt der klassi-
schen Bordeaux-Weine entführt. Ein Wine & Dine, welches in fünf Akten, 
gespickt mit Weingeschichten und Anekdoten, den Abend bereichern 
wird. Für René Gabriel ist dies schon fast ein Heimspiel. Er ist 1957 im 
Kanton Nidwalden geboren, hinterliess dann aber ab 1986 im «Kreuz» in 
Sempach bemerkenswerte kulinarische Spuren. Womit diese regionale 
Geschichte zu Ende ist. Und subito Reservieren angesagt ist, zum Erleben 
und Geniessen im beeindruckenden Restaurant 
«Baulüüt» im Campus Sursee. 

Grill-Restaurant «Baulüüt»
im Campus Sursee

Kulinarische Reise
mit Herbert Huber
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Restaurationsleiterin Catherine Lütolf und Küchenchef Claudio Renggli.� Bild: Daniel Frischherz

Standort/Kontakt
Rütligasse 4, Luzern
+41 41 240 41 61
gruezi@jodlerwirt.ch
jodlerwirt.ch  

Öffnungszeiten
Di–Do 11–14 / 17–00.30
Fr 11–14 / 17–02.30
Sa 11–02.30

UDienstag undMittwochA

Fondue-H
2 für1!
Fondue-Genuss für 2 Persone
zumPreis von 1 Person.
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Betriebsferien  
vom 06. Februar 2017 bis  

und mit 08. März 2017
Corina Kaiser
Allan Bumann
6274 Eschenbach
Tel. 041 448 40 80
www.chloepfen.ch

Industriestrasse 9 • 6010 Kriens
www.restaurant-kuonimatt.ch • Tel. 041 340 47 60

7 Tage die Woche geöffnet!
150 gedeckte gratis Parkplätze.

Jeden Montag ab 18:00 Uhr erwarten Sie
fein marinierte Schweins-Spare Ribs vom
Grill, serviert mit Pommes und
hausgemachten Saucen.

Pro Person CHF 46.00

SPARE RIBS
À DISCRETION

HOTEL RESTAURANT

Engel Stans
Dorfplatz 1, Stans

INFO

041 619 10 10
www.engelstans.ch

TEUFLISCHE VERFÜHRUNG.
GÖTTLICHE KÜCHE UND
HIMMLISCHE ATMOSPHÄRE.
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Herzlich
willkommen!

Auf Glasi-Glas
macht’s Spass.

Umso mehr unter
den kühlenden
Kastanienbäumen
mit Blick auf den
See und die Berge.

Glasi-Restaurant Adler
Seestrasse 7
6052 Hergiswil/NW www.glasi-restaurant-adler.ch
Telefon 041 630 11 45 info@glasi-restaurant-adler.ch

7 Tage offen
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Neville’s
Fine Indian Dining

Vielen Dank für Ihre
Treue seit 7 Jahren!

Kauffmannweg 20
6003 Luzern
041 210 30 60

www.nevilles.ch

BORDEAUX.
WINE&DINE.
RENÉGABRIEL.
„Bordeauxmussnicht teuer sein.“
WeinpapstRenéGabriel erzählt am
18.März spannendeWeinanekdo-
ten. In Oberkirch.

0419262430,www.baulüüt.ch

Über-

nachten für 

50 Franken

mediterrane
Gastgeberkunst

www.aiola.ch

bHarissenbucht | Stansstad | 041 610 79 07 | täglich geöffnet

bis Ende März
Livemusik

mit ARMANDO
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KRAFT TANKEN UND GENIESSEN
Gasthaus Michaelskreuz

Michaelskreuz | 6037 Root | 041 450 11 82
info@gasthausmichaelskreuz.ch

vom Sonntag, 26. Februar ab 17 Uhr
bis und mit Dienstag, 21. März 2017.

Ab Mittwoch, 22. März 2017 sind wir
wieder ab 10 Uhr für Sie da.

Daniel Lüthold und sein Team

B e t r i e b s f e r i e n

EEENNNZZZZZIIIAAANNN-HHHIIITTT
Rindsentrecccôte 220g CHF 35

mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüse

Restaurant Enzian, Gemeindehausplatz 8, 6048 Horw
Tel. +41 41 340 70 20, www.enzian-dasilva.ch


