Confidenziale fino al: 21.11.2015, ore 23.00

Comunicazione media nazionale

Best of Swiss Gastro 2017: il Master e stato assegnato a Berna!

Zurigo, 21.11.2016 Per la 13° volta e stato attribuito il premio del pubblico Best of Swiss Gastro.
Otto aziende avranno la possibilita di ritirare nella sala degli eventi Maag di Zurigo la famosa
croce in legno del vincitore. Sara tuttavia soltanto una a potersi chiamare a partire da questo
momento “Master 2017”: il ristorante “toi et moi” di Berna.

La giuria specializzata aveva nominato 168 locali svizzeri su 20 cantoni, in otto categorie diverse. Ciascuno
di loro aveva sviluppato un concetto innovativo e convincente. Per la durata di tre mesi ristoranti, bar,
take-away e caffe si sono sottomessi al giudizio del pubblico.

Sono stati espressi 50°000 giudizi, i quali insieme al voto della giuria specializzata hanno contribuito alla
formazione della valutazione complessiva in otto categorie. |l ristorante “toi et moi” di  Berna ha ricevuto
la valutazione migliore in assoluto ed e stato cosi nominato  “Master 2017”7,

Il “toi et moi” convince con piatti giovani, freschi e innovativi, i cui ingredienti provengono possibilmente
da allevamenti della regione. L’architettura interna e il design sono unici e cercano loro simili molto al di la
della frontiera cantonale. Sono disponibili un menu originale per i bambini e uno per il mezzogiorno, i quali
rappresentano un segno di creativita e di spirito di accoglienza. Questo e dimostrata ad esempio con la
garanzia per chi ordina il menu, di ricevere al tavolo pietanze fresche preparate in 19 minuti.

Questi sono i vincitori del Best of Swiss Gastro 2017:
Master “toi et moi”, Berna

Trend

1° posto: ristorante The Butcher - burgerlicious, Zurigo
2° posto: ristorante Carlton, Zurigo

3° posto: Ace Cafe Luzern, Rothenburg

Classic

1° posto: ristorante toi et moi, Berna

2° posto: ristorante dell’hotel Schldssli Sax, Sax
3° posto: Hotel ristorante Engel Stans, Stans

International

1° posto: Bebek, Zurigo

2° posto: Gasthaus Krone, Cham
3° posto: Barflsser, Zurigo

Fine Dining

1° posto: Gourmetstubli, Wilderswil /Interlaken

2° posto: ristorante Montana, Oberhofen am Thunersee
3° posto: Hotel ristorante Rossli, Bad Ragaz



Activity

1° posto: ristorante Hafen, Romanshorn
2° posto: Barghuis Jochpass, Engelberg
3° posto: ristorante Linde, Tagerwilen

Bar&Lounge
1° posto: Il Fermento - Birrificio Urbano, Lugano

2° posto: Das weisse Schaf, Luzern
3° posto: Bar “Chriiter & Choller”, Wildhaus

Coffee:

1° posto: VICAFE Bellevue, Zurigo
2° posto: Kafi Franz, St. Gallo

3° posto: KAFISCHNAPS, Zurigo

On The Move

1° posto: Hiltl Sihlpost, Zurigo

2° posto: Carcajou 18, Sciaffusa

3° posto: Le Schnauz Food Truck, Soletta

Prestigiosa notte delle premiazioni

Nella prestigiosa sala degli eventi Maag della brillante 5° circoscrizione di Zurigo hanno festeggiato a
partire dalle 17.30 circa 720 ospiti la creativita e la gioia di vita del’ambiente gastronomico svizzero, con
lacrime di gioia e discorsi di ringraziamento degni degli Oscar. Lo show & stato nuovamente condotto dalla
presentatrice Christa Rigozzi. Grazie al suo bel “pancione” ha ora certamente triplicato il suo charme
ticinese. In gennaio partorira due gemelli.

Il dinner esclusivo per ospiti, vincitori e nominati & stato organizzato quest’anno dall’équipe culinaria di
dine&shine. Nello after-party le lacrime di gioia sono state spazzate via ballando fino alle prime ore della
mattina. E cosi lo abbiamo dimostrato ancora una volta: la cultura gastronomica svizzera si pud di nuovo
mostrare a livello internazionale come essere di prima scelta.

Materiale per la stampa

Ulteriori informazioni sulle aziende premiate secondo categoria e regione da parte di Best of
Swiss Gastro e la sua storia sono disponibili al sito: www.gastroawards.ch/medien

Tutte le foto stampabili dei vincitori e le impressioni della Award Night saranno ugualmente on-line dopo
I’evento. Per ricevere ulteriori foto delle aziende premiate scrivere a: mail@gastroawards.ch

Best of Swiss Gastro — 'unico premio gastronomico assegnato dal pubblico in Svizzera — incorona ogni
anno con il sito di presentazione local.ch le migliori aziende gastronomiche. Tutte le aziende gastronomiche
svizzere trendy guidate da imprenditori gastronomici coraggiosi, che svolgono il loro lavoro con amore e
passione possono candiaarsi nélle categorie seguenti: Activity, Classic, Fine Dining, Bar & Lounge, On the
Move, Coffee, International e Trend.

Contatti
Best of Swiss Gastro, Nadia Etzweiler, ne@kis-com.ch, +41 44 400 50 29



